POSTRES

CREPAS DE CAJETA 7,0
Creps rellenas de dulce de leche. Con
helado de coco.

MUERTE POR CHOCOLATE 8,0
Tarta de Chocolate con cobertura de
chocolate y helado de chocolate.

ACOMPANAMIENTOS

GUACAMOLE 4,0
FRIJOLES REFRITOS 2,0
CHILES JALAPENOS 2,0
TORTILLAS (unidad) 0,6

COCTELES

MARGARITA ANDELE 9,0
José Cuervo Especial, Triple seco y limon.
MARGARITA FROZEN / JARRA 8,0
Nuestra Margarita ANDELE... igranizada! w. 32,0
MEZCAL MULE 10,0
400 Conejos, limén, ginger beer y agave.
VAMPIRO 10,0
400 Conejos, tomate, salsas y limon.

PALOMA 10,0
1800 Silver, pomelo y limon.

TEQUILA SUNRISE 10,0
José Cuervo Especial, naranjay granadina.
PINA COLADA 10,0
Ron, pifia y crema de coco.

MOJITO 10,0
Ron, hierbabuena, lima, azlcar y soda.
COCTEL ESPECIAL n,0

Tu coctel favorito con un togue de magia.

SIN ALCOHOL

AGUAS FRESCAS 4,5
Limon, Mango, Maracuyad, Tamarindo, Arroz
o Jamaica; pregunta por la de Temporada.

AGUA “SOLAN DE CABRAS"” 05 . 2,7
AGUA CON GAS “VICHY CATALAN" 2,9
REFRESCOS 3,3
ZUMOS botella 25 cl. 3,2
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CAKE DE QUESO 7,5
Tarta de queso al estilo “New York" con
helado de mango.

DEGUSTACION DE POSTRES 14,0
Creps de cajeta, Tarta de queso o
chocolate, Helado y Cafés de olla.

ARROZ MEX 2,0
FRIJOLES ENTEROS 2,0

SALSAS: Roja, Verde, Pico de Gallo o 1,0
Chipotle.

CERVEZAS

CORONA 355 cl. 4,0
PACIFICO CLARA 355 cl. 4,0
MODELO ESPECIAL 355 cl. 4,0
NEGRA MODELO 355 cl. 4,0
MAHOU BARRIL 33/50 cl. 3,5/5,0
MAHOU 0,0 TOSTADA 33 cl. 3,5
MAHOU SIN GLUTEN 33 cl. 3,5
MAHOU RESERVA 33 cl. 4,0
ALHAMBRA RESERVA 1925 33 cl. 4,0
CHELADA / MICHELADA 55/6,0
Tu cerveza, jugo de limon y sal / con salsas.

MICHELADA CON CLAMATO 7,0

Tu michelada con salsa Clamato.

VINOS

- TINTOS -
CARE SOBRE LIiAS Carifiena. 4,0/19,0
LUIS ALEGRE Crianza, Rioja. /21,0

- BLANCOS -
CARE SOBRE LIAS Carifiena.  4,0/19,0
LA TORTUGA VELOZ Rueda.  4,2/21,0

- CAVA -
IL-LUSIO Brut Nature. 4,5/19,0

Alérgenos
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Other languages

EXPERIENCIA 1800 n,0
Degustacion de Tequila 1800 Silver,
Reposado y Afejo.

CAFE DE OLLA / CON PIQUETE 2,5/3,5
Café infusionado con citricos, canelay
piloncillo. / ..con un toque de tequila.
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MARGARITA +3,0

g ELIJE TU TEQUILA O
| MEZCAL FAVORITO Y
CREA TU MARGARITA.
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TEQUILAS

JOSE CUERVO ESPECIAL 5,5
JOSE CUERVO REPOSADO 6,0
1800 BLANCO 6.5
1800 REPOSADO 7,5
1800 ANEJO 8,0
GRAN CENTENARIO PLATA 7,0
GRAN CENTENARIO REPOSADO 8,0
GRAN CENTENARIO ANEJO 8,5
MAESTRO DOBEL DIAMANTE 10,0
CORRALEJO BLANCO 6,5
CORRALEJO REPOSADO 7,0
CORRALEJO ANEJO 8,0
DON JULIO BLANCO 8,5
DON JULIO REPOSADO 9,5
DON JULIO ANEJO 10,5
HERRADURA SILVER 7,0
HERRADURA REPOSADO 8,0
HERRADURA ANEJO 9,0

MEZCALES

400 CONEJOS 6,5
UNION UNO ENSAMBLE 7,0
DANZANTES ESPADIN JOVEN 8,5
DANZANTES REPOSADO 9,0
GUSANO ROJO 6,5
SIETE MISTERIOS 8,5

ANDELE SANTA FE - C/ S.F. de Nou Méxic 6
ANDELE L'ILLA - CC. Lilla Diagonal
ANDELE PARIS - C/ Paris 147

ANDELE GRACIA - C/ Ramis 2
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IMPRESCINDIBLES

GUISADOS

NACHOS ANDELE 14,9 CHILAQUILES VERDES 15.5 POLLO FLOR DE CALABAZA 17,0 POLLO AL CHIPOTLE 16,5
Nuestros totopos de maiz, frijoles refritos, queso 12 9,9 Nuestros totopos de maiz, salsa verde, pollo - Pollo guisado con flor de calabaza y champifones. Pollo guisado en crema de chile chipotle.

fundido y pico de gallo. deshebrado y queso fundido. Con 4 tortillas. Con 4 tortillas.

GUACAMOLE CON TOTOPOS 13,9 FLAUTAS DE POLLO 1.0 COCHINITA PIBIL 17,5 FRIJOLES DE LA OLLA 1,0
Aguacate, cebolla, cilantro y pico de gallo. 2 tortillas de maiz fritas y rellenas de pollo. Salsa f Carne de cerdo cocinada a baja temperatura con Frijoles negros guisados. Con chorizo, queso

Recién hecho. rojay verdey crema agria. adobo maya. Con 4 tortillas. parmesano y cilantro.

MARGARITA FROZEN 8,0 TACOS DE GUISADOS 16,5 CALDO TLALPENO 12,0
Tequila José Cuervo, licor Triple Seco y 3 tacos con nuestros guisos: Pollo Flor de Consomé de pollo con garbanzos, chipotle, panela,

jugo de limén. Jarra 1L. 32,0 Calabaza, Pollo al Chipotle y Cochinita Pibil. aguacate, lima, cebolla y cilantro.

QUESADILLAS 10,0 QUESOS FUNDIDOS 13,0 CARNE AL PASTOR 16,5 CARNITAS MICHOACAN 16,5
2 tortillas rellenas de Queso y: Champifidn, Con tortillas para armar tus propias Quesadillas: Carne de cerdo adobada con pifa fresca y cebolla. Lomo asado con cebolla y cilantro. Con guacamole
Chorizo, Jalapeno 6 Pollo. Champindn, Chorizo 6 Jalapeno Con 4 tortillas. y 4 tortillas.

SINCRONIZADA GRINGA 12,0 SINCRONIZADA ASADERO 1,0 FAJITAS DE VERDURAS 15,5 FAJITAS DE POLLO 16,5
Doble tortilla de trigo rellena de quesoy: Doble tortilla de trigo rellena de queso y chile Tiras de verduras de temporada a la plancha con Tiras de polloy verduras a la plancha con arroz y

Carne al Pastor - Cochinita +1,0 chipotle, con limay crema agria. arroz y frijoles. Con 4 tortillas. frijoles. Con 4 tortillas.

ENSALADA VIVA MEXICO 13,0 ENSALADA DE POLLO Y MANZANA 13,0 FAJITAS DE TERNERA 17,5 TACOS DE ASADA 17,0
Nopales, quinoa, aguacate, tomate, maiz y frijoles. Lechuga, pollo a la plancha, manzanay cebolla Tiras de ternera y verduras a la plancha con arroz y Ternera salteada. Con guacamole, cebollay

Con vinagreta de mango. morada. Con mayo chipotle. frijoles. Con 4 tortillas. cilantro. 3 Tacos.

ENCHILADAS TRADICIONALES 16,5 ENCHILADAS NORTENAS 17,5 TACOS MEX 16,5 TACOS CAMPECHANOS 16,5
3 tortillas de maiz rellenas de pollo y con salsa: 3 tortillas de maiz fritas, gratinadas y rellenas de 3 tacos de nuestro comal: Pollo, Asada y Carne al Salteado de carne con chorizo y queso fundido.

Roja - Verde - Mole poblano pollo. Con salsa: Roja - Verde - Mole poblano Pastor. Taco tradicional de la casa. 3 Tacos.

COSTA PACIFICO DEGUSTACION

CEVICHE ACAPULCO 19,0 AGUACATE RELLENO DE CAMARONES 12,0 TAQUIZA ANDELE 19,0 TAQUIZA RANCHERA cn dos tiempos: 28,0
Dorada y camarones macerados con jitomate y Aguacate relleno de camarones con salsa de chile Quesadilla, Flauta de pollo, Tacos de Asada y de 1°- 2 Quesadillas y Guacamole con totopos.

lima. chipotle. Chipotle. Con guacamole, arroz y frijoles. 2°- 2 Flautas de pollo y Fajitas de ternera.
CAMARONES A LA DIABLA 14,5 TACOS GOBERNADOR 16,5 TRIO DE CAZUELITAS 33,0 CHILE EN NOGADA 17,0
Media docena de langostinos a la plancha. Con Camarones con queso, chile adobado y chile Pollo Flor de Calabaza, Pollo al Chipotle y Pimiento relleno de carne y frutas. Con salsa de

salsa Diabla. poblano. 3 Tacos. Cochinita Pibil. Con 9 tortillas. nuez. Plato festivo mexicano.

Precio por persona.
Mesa completa.

Hasta los 12 anos.

MENU EXPERIENCIA - 35

Precio por persona.
Minimo 2 personas.

: MENU GRUPOS - 30:
- NACHOS Y GUACAMOLE CON TOTOPOS
- ENCHILADAS TRADICIONALES

- TRIO DE CAZUELITAS .
- DEGUSTACION DE POSTRES Y CAFE DE OLLA ..

: MENU INFANTIL - 15;
: - QUESADILLAS
- FAJITAS DE POLLO o POLLO FLOR

- FRUTA DE TEMPORADA
- AGUA FRESCA DE FRUTA

- NACHOS ANDELE CON GUACAMOLE
- CEVICHE ACAPULCO
- RUTA DE TACOS (Degustacion de 6 tacos)
- CREPAS DE CAJETA Y CAFE DE OLLA
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	CHILAQUILES VERDES Nuestros totopos de maíz, salsa verde, pollo deshebrado y queso fundido.
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	CARNITAS MICHOACÁN Lomo asado con cebolla y cilantro. Con guacamole y 4 tortillas.
	FAJITAS DE POLLO Tiras de pollo y verduras a la plancha con arroz y frijoles. Con 4 tortillas.
	TACOS DE ASADA Ternera salteada. Con guacamole, cebolla y cilantro. 3 Tacos.
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