
CAT

ACOMPANYAMENTS
GUACAMOLE

FESOLS REFREGITS

XILIS DE JALAPA

TORTILLES (unitat)

ARRÒS MEX

FESOLS SENCERS

SALSES: Roja, Verda, Pico de Gallo o
Chipotle.

VINS

SENSE ALCOHOL
- NEGRES -

CARE SOBRE LÍAS Carinyena.

LUÍS ALEGRE Criança, Rioja.

- BLANCS -

CARE SOBRE LÍAS Carinyena. 

LA TORTUGA VELOZ Rueda.

- CAVA -

IL·LUSIÓ Brut Nature.
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 / 21,0

4,0 / 19,0

4,2 / 21,0

4,5 / 19,0

CÒCTELS
MARGARITA ÁNDELE
José Cuervo Especial, Triple Sec i llimona.

MARGARITA FROZEN / JARRA
El Margarita ÁNDELE... granissat!

MESCAL MULE
400 Conejos, llimona, ginger beer i agave.

VAMPIRO
400 Conejos, tomàquet, salses i llimona.

PALOMA
1800 Silver, aranja i llimona.

TEQUILA SUNRISE
José Cuervo Especial, taronja i magrana.

PIÑA COLADA
Rom, pinya i crema de coco.

MOJITO
Rom, menta, llima, sucre i soda.

CÒCTEL ESPECIAL
El teu còctel favorit amb un toc de màgia.

9,0
 

8,0
 32,01L.

10,0

10,0

10,0

10,0

10,0

10,0

11,0

CORONA 35,5 cl.

PACÍFICO CLARA 35,5 cl.

MODELO ESPECIAL 35,5 cl.

NEGRA MODELO 35,5 cl.

MAHOU BARRIL 33 / 50 cl.

MAHOU 0,0 TOSTADA 33 cl.

MAHOU SIN GLUTEN 33 cl.

MAHOU RESERVA 33 cl.

ALHAMBRA RESERVA 1925 33 cl.

CHELADA / MICHELADA
Cervesa, suc de llimona i sal  /  amb salses.

MICHELADA AMB CLAMATO
La teva michelada amb salsa Clamato.

CERVESES
JOSÉ CUERVO ESPECIAL

JOSÉ CUERVO REPOSADO

1800 BLANCO

1800 REPOSADO

1800 AÑEJO

GRAN CENTENARIO PLATA

GRAN CENTENARIO REPOSADO

GRAN CENTENARIO AÑEJO

MAESTRO DOBEL DIAMANTE

CORRALEJO BLANCO

CORRALEJO REPOSADO

CORRALEJO AÑEJO

DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO

DON JULIO AÑEJO

HERRADURA SILVER

HERRADURA REPOSADO

HERRADURA AÑEJO
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POSTRES
CREPAS DE CAJETA
Creps farcides de dolç de llet. Amb gelat de
coco.

MORT PER XOCOLATA
Pastís de xocolata recobert amb xocolata i
amb gelat de xocolata.

CAKE DE FORMATGE
Pastís de formatge a l’estil “New York” amb
gelat de mango.

DEGUSTACIÓ DE POSTRES
Creps de cajeta, Pastís de formatge o
xocolata, Gelat i Cafès d’olla.

TRIA UN TEQUILA O
MEZCAL I CREA EL
TEU MARGARITA.

MARGARITA +3,04,0
 

2,0

2,0

0,6

2,0

2,0
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MESCALS
400 CONEJOS

UNIÓN UNO ENSAMBLE

DANZANTES ESPADÍN JOVEN

DANZANTES REPOSADO

GUSANO ROJO

SIETE MISTERIOS

6,5

7,0

8,5

9,0

6,5

8,5

AIGÜES FRESQUES
Llimona, Mango, Maracujà, Tamarinde,
Arròs o Jamaica;  o fruita de temporada.

AIGUA “SOLÁN DE CABRAS” 0,5 l.

AIGUA AMB GAS “VICHY CATALÁN”

REFRESCS

SUCS Ampolla 25 cl.

4,5

 

2,7

2,9

3,3

3,2

TEQUILES

7,0
 

8,0

7,5

14,0

EXPERIÈNCIA
Degustació de Tequila 1800 Silver,
Reposado i Añejo.

CAFÈ D’OLLA / AMB “PIQUETE”
Cafè infusionat amb cítrics, canyella i sucre
morè. / ...amb un toc de tequila.

11,0

2,5 / 3,5

ÁNDELE SANTA FE - C/ S.F. de Nou Mèxic 6
ÁNDELE L’ILLA - C.C. L’illa Diagonal
ÁNDELE PARÍS - C/ París 147
ÁNDELE GRÀCIA - C/ Ramis 2

Other languages

Al·lèrgens

COMIDAS Y BEBIDAS DE MÉXICO
DESDE 1999
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GUISATS
POLLASTRE AL CHIPOTLE
Pollastre guisat amb crema de xili chipotle.
Amb 4 tortilles.

FESOLS DE L’OLLA
Fesols negres guisats. Amb xoriç, formatge
parmesà i coriandre.

CALDO TLALPEÑO
Brou de pollastre amb cigrons, chipotle, panela,
alvocat, llima, ceba i coriandre.

16,5

11,0

12,0

COMAL
CARN AL PASTOR
Carn de porc adobada amb pinya fresca i ceba.
Amb 4 tortilles. 

FAJITAS DE VERDURES
Tires de verdures de temporada a la planxa amb
arròs i fesols. Amb 4 tortilles.

FAJITAS DE VEDELLA
Tires de vedella i verdures a la planxa amb arròs i
fesols. Amb 4 tortilles.

TACOS MEX
3 tacos del nostre comal: Pollastre, Asada i Carn al
Pastor.

16,5

15,5

17,5

16,5

CARNITAS MICHOACÁN
Llom rostit amb ceba i coriandre. Amb guacamole
i 4 tortilles.

FAJITAS DE POLLASTRE
Tires de pollastre i verdures a la planxa amb arròs i
fesols. Amb 4 tortilles.

TACOS D’ASADA
Vedella saltejada. Amb guacamole, ceba i
coriandre. 3 Tacos.

TACOS CAMPECHANOS
Saltejat de carn amb xoriç i formatge fos. 
Taco tradicional de la casa. 3 Tacos.

16,5

16,5

17,0

16,5

DEGUSTACIÓ
TAQUIZA RANCHERA
1r- 2 Quesadilles i Guacamole amb totopos.
2n- 2 Flautes de pollastre i Fajitas de vedella.

XILI EN NOGADA
Pebrot farcit de carn i fruites. Amb salsa de nous.
Plat festiu mexicà.

28,0

17,0

IMPRESCINDIBLES
NACHOS ÁNDELE
Els nostres totopos de blat de moro, fesols
refregits, formatge fos i pico de gallo.

GUACAMOLE AMB TOTOPOS
Alvocat, ceba, coriandre i pico de gallo.
Fet al moment.

MARGARITA FROZEN
Tequila José Cuervo, licor Triple Sec i
suc de llimona. Gerra 1L. 32,0

13,0

11,0

13,0

17,5

ANTOJITOS
QUESADILLES
2 tortilles farcides de formatge i: Xampinyó, Xoriç,
Jalapeny o Pollastre.

SINCRONITZADA GRINGA
Doble tortilla de blat farcida amb formatge i:
Carn al Pastor - Cochinita + 1,0

AMANIDA “VIVA MÉXICO”
Nopals, quinoa, alvocat, tomàquet, blat de moro i
fesols. Amb vinagreta de mango.

ENCHILADAS TRADICIONALS
3 tortilles de blat de moro farcides de pollastre i
amb salsa: Roja - Verda - Mole poblà

10,0

12,0

13,0

16,5

FORMATGES FOSOS
Amb tortilles per preparar les teves Quesadilles:
Xampinyó, Xoriç o Jalapeny.

SINCRONITZADA ASADERO
Doble tortilla de blat farcida de formatge i xili
chipotle, amb llima i crema agra.

AMANIDA DE POLLASTRE I POMA
Enciam, pollastre a la planxa, poma i ceba morada.
Amb maionesa chipotle.

ENCHILADAS DEL NORD
3 tortilles de blat de moro amb pollastre, fregides i
gratinades. Amb salsa: Roja - Verda - Mole poblà

COSTA PACÍFIC
CEVICHE ACAPULCO
Orada i llagostins macerats amb tomàquet
vermell i llima.

CAMARONES A LA DIABLA
Mitja dotzena de llagostins a la planxa. Amb salsa
Diabla.

POLLASTRE FLOR DE CARABASSA
Pollastre guisat amb flor de carabassa i
xampinyons. Amb 4 tortilles.

COCHINITA PIBIL
Carn de porc cuinada a baixa temperatura amb
adob maia. Amb 4 tortilles.

TACOS DE GUISATS
3 tacos amb els nostres guisats: Pollastre Flor de
Carabassa, Pollastre al Chipotle i Cochinita Pibil.

17,0

17,5

16,5

TAQUIZA ÁNDELE
Quesadilla, Flauta de pollastre, Tacos d’Asada i de
Chipotle. Amb guacamole, arròs i fesols.

TRIO DE CASSOLETES
Pollastre Flor de Carabassa, Pollastre al Chipotle i
Cochinita Pibil. Amb 9 tortilles.

19,0

33,0

15,5

11,0

14,9
 9,91/2

13,9

8,0

CHILAQUILES VERDS
Els nostres totopos de blat de moro, salsa verda,
pollastre esfilegassat i formatge fos.

FLAUTES DE POLLASTRE
2 tortilles de blat de moro fregides i farcides de
pollastre. Salsa roja i verda i crema agra.

12,0

16,5

19,0

14,5

ALVOCAT FARCIT DE CAMARONES
Alvocat farcit de llagostins amb salsa de xili
chipotle.

TACOS GOBERNADOR
Llagostins amb formatge, xili adobat i xili poblà.
3 Tacos.

en dos temps:

Preu per persona.
Taula completa. MENÚ EXPERIÈNCIA - 35€

ENTRANT - NACHOS ÁNDELE AMB GUACAMOLE

PRIMER - CEVICHE ACAPULCO

PRINCIPAL - RUTA DE TACOS (Degustació de 6 tacos)

POSTRES - CREPAS DE CAJETA I CAFÈ D’OLLA

MENÚ INFANTIL - 15€ Fins als 12 anys.

ENTRANT - QUESADILLES

PRINCIPAL - FAJITAS DE POLLASTRE o FLOR

POSTRES - FRUITA DE TEMPORADA

BEGUDA - AIGUA FRESCA DE FRUITA

MENÚ GRUPS - 30€
ENTRANT - NACHOS I GUACAMOLE AMB TOTOPOS

PRIMER - ENCHILADAS TRADICIONALS

PRINCIPAL - TRIO DE CASSOLETES

POSTRES - DEGUSTACIÓ DE POSTRES I CAFÈ D’OLLA

Preu per persona.
Mínim 2 persones.
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